TARGI NA PIATKE

O sukcesie targow branzowych mozna w dzisiejszych czasach moéwic juz wtedy, gdy... sie
odbywajg. Niektore tego typu imprezy dla piekarzy i cukiernikéw, mimo duzej kampanii

medialnej w ogdle nie wystartowaty. Tym wigksze uznanie nalezy sie organizatorom
katowickich SweetTARGOw, ktore nie dos¢, ze utrzymaty sie na rynku juz piec lat, to jeszcze
z roku na rok przyciagajq coraz wiecej odwiedzajqcych.

targach byt ,sprytny” amerykariski automat do produkcji mini donutéw.

I Jednq z nowosci prezentowanych przez firme Savpol na katowickich
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W pierwszych dniach marca odbyla si¢ kolejna, jubileuszowa edycja
SweetTARGOw - imprezy do niedawna stricte lokalnej, ale obecnie juz
z miedzynarodowymi aspiracjami. Dostrzegajg to zardwno wystawcy,
jak tez piekarze, ciastkarze i lodziarze odwiedzajacy branzowe targi.
Jeszcze przed paroma laty kojarzone byly one gléwnie ze Slaskiem, te-
raz odwiedzane sg przez rzemie$lnikow z réznych zakatkéw poludnio-
wej Polski, a takze przez naszych sgsiadéw m.in. z Czech. Z informacji,
jakie otrzymaliémy od organizatoréw tej imprezy wynika, ze od 1 do 3
marca zobaczylo jg ok. 2600 profesjonalistow, czyli o ponad 40% wigcej
niz podczas poprzedniej edycji. To z pewnoscig sukces.

Gofdcie targowi mogli zapoznaé sie z bardzo szeroka oferta maszyn
i urzadzen, a takze surowcéw i najrézniejszych polproduktéw dedy-
kowanych dla piekarzy, cukiernikéw i lodziarzy. Ogélem targi zgro-
madzily ponad setke firm z Austrii, Czech, Szwecji, Wtoch i Polski.
Gdy jednak u$wiadomimy sobie, iz duza czgs¢ tych wystawcow dwa
tygodnie wczeéniej pokazywala to samo na ogélnopolskich targach
w Warszawie, a mimo to zdecydowali si¢ przyjecha¢ do Katowic, to
w tej sytuacji mozemy méwi¢ o kolejnym sukces, jaki organizator
SweetTARGOw ma prawo ,,odhaczy¢” na swoim koncie. Dla przykta-
du, wystarczy pordwnac §laskg impreze do gdanskich targéw Baltpiek,
ktére w ubieglym roku zdecydowanie nie wypalily czy tez do szumnie
zapowiadanego kieleckiego Bakingpolu, ktéry w ogdle nie doszed! do
skutku. Jubileuszowy sukces imprezy w Katowicach, to jednak w duzej
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mierze zastuga tamtejszej spotecznosci piekarsko-cukierniczej. Dyna-
micznej, preznie dzialajacej, dostrzegajacej potrzeby rynku i koniecz-
no$¢ sprostania wymaganiom stawianym przez coraz to wybredniej-
szych konsumentéw. Z naszych rozméw z katowickimi wystawcami
wylania si¢ obraz $lgskich rzemie$lnikéw, ktérzy wiedzg czego chca,
przychodzg na targi, aby to zobaczy¢ i nastepnego dnia wracaja, by sfi-
nalizowaé¢ zakup urzadzenia, wplaci¢ zaliczke za maszyng lub zlozy¢
zamowienie na dostawe mieszanek.

Od kilku lat organizatorzy SweetTARGOw, ktdre z zalozenia sg impre-
23 wystawienniczo-handlows, staraja sie uatrakcyjni¢ zwiedzajagcym
pobyt na targach réznego rodzaju wydarzeniami towarzyszgcymi.
W tym roku po raz pierwszy zorganizowane zostaly dwa nowe kon-
kursy, do ktérych swoj udziat zglosily gtéwnie lokalne firmy rzemiesl-
nicze. Tytul Piekarni/Cukierni Roku zdobyl zaktad Ruty Borowczyk
z Chorzowa m.in. za chleb dietetyczny typu fitness. Drugi byl zaklad
piekarniczo-cukierniczy L.B. Zimmermann z Gogolina, ktdry zapre-
zentowal Kotocz Slaski z Chronionym Oznaczeniem Geograficznym.
Ten tradycyjny wyréb produkowany od 40 lat zaprezentowany zostal
na targach w wersji z serem, makiem oraz jabtkiem. Trzecie miejsce
zajela cukiernia Melba z Krzeszowic, za$ wyréznienia trafity do cho-
rzowskiej piekarni-cukierni Ziarenko, radzyminskiej cukierni Agata-

dobrze im znanej, bo przeciez pochodzqcej ze slgska, firmy Masz.

I Jak zwykle duzym zainteresowaniem zwiedzajqcych cieszyto sig stoisko
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All Trans, gliwickiego zaktadu Wysocki oraz
do firmy Wystucha z Rybnika.

W konkursie o Zloty Paczek najlepszy oka-
zal sie z kolei zaklad gastronomiczny Luka-
szoéwka z Suprasla. Swoje ciastka niezmiennie
produkuje wedtug starej, rodzinnej receptu-
ry, zgodnie z ktéra, paczek zostaje nadziany
marmoladg jeszcze przed smazeniem.
Mlodo$¢, pasja i rock and roll! Tak najkrécej
mozna podsumowa¢ tegoroczng, trzecig juz
edycje konfrontacji adeptow sztuki cukierni-
czej i piekarskiej.

- Ideg Zespotowych Mistrzostw Mlodych Cu-
kiernikéw i Piekarzy jest otwarto$¢ i ogélna
dostepnos$¢ oraz wspolpraca przeciwstawio-
na rywalizacji. Ogromne zainteresowanie
rozgrywanymi podczas katowickich targéw
uczniowskimi mistrzostwami, kolejny raz po-
twierdzilo stuszno$¢ tych zalozen. Pogodna
i zyczliwa atmosfera oraz dowolnos$¢ w wybo-
rze tematu i formy pracy, to atuty odrézniajgce
organizowane przez nas konkursy od podob-
nych imprez - zapewnia pomyslodawca tej
wspanialej inicjatywy, Szymon Konkol, lider
Malej Akademii Mistrzostwa Zawodowego.
W konkursowych zmaganiach wzielo udziat
30 uczniéw z Tarnowskich Gor, Zabrza, Lu-
blina, Krakowa, Rybnika, Rydultéw, Zor
i Jastrzebia-Zdroju, ktérzy wystartowali w
dwuosobowych zespotach. Ostatecznie w I11
Mistrzostwach Mlodych Cukiernikéw i Pie-
karzy w kategorii Piekarz zwyciezyli Karo-
lina Mendel i Sebastian Mastalerz z ZSZ nr
15 w Lublinie, ktdrzy stworzyli kompozycje
przestrzenng z ciasta martwego inspirowang
pracami Wiestawa Kuci. II miejsce przypa-
dlo Aleksandrze Pruchnickiej i Julicie Jusz-
czyk z rybnickiego OHP, za$ trzeci byt duet
z Zespolu Szkél Spozywczych w Zabrzu:
Konrad Cieénielewski i Grzegorz Krzemec-
ki. W kategorii Cukiernik najlepsze okazaty
sie Kinga Szulik i Agata Wuzik. Zespot ten,
ktory honorowo reprezentowal MAMZ i fir-
me Savpol, stworzyt zwycieskie stodkie dzie-
to zatytulowane ,Cylinder szalonego kape-
lusznika”. Agnieszka Sokét i Dawid Rodzik
reprezentujacy cukiernie-lodziarni¢ Melba
z Krzeszowic zajeli drugie miejsce, a Klaudia
Kolano i Mateusz Puzyno z Centrum Ksztal-
cenia Zawodowego i Ustawicznego z Zor
oraz z firmy Baker byli trzeci.
Jubileuszowym Targom Cukierniczym, Pie-
karniczym i Lodziarskim SweetTARGi towa-
rzyszyla takze rywalizacji wérdd wystawcéw,
ktorzy jak zwykle brali udzial w targowym
konkursie Produkt Roku. W kategorii Wyréb
jurorzy za najlepszy uznali margaryne Puff
Pastry z Zakladéw Tluszczowych Bielmar,

WYDARZENIA N

zwyktego lodu barwionego réznokolorowymi syropami owocowymi.

I Na SweetTARGach nie mogto oczywiscie zabrakngé lodéw, takze tych oryginalnie przygotowanych ze
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za$ wyréznienie przyznali Spéldzielni Mle-
czarskiej Sadowia za Smietanke Kremows
32%. Z kolei w kategorii Urzadzenie statuetka
Produkt Roku trafita do firmy Eurotechnika,
ktéra na targach pokazywata swoj Ekogaro-
mat. Za nowy automat do lodéw Freezerr Eco-
Max ICS wyréznienie otrzymala firma Lodel.
Wsrod komponentéw za najlepszy uznano
mieszanke Maraton z orzechami i minerata-
mi firmy Pfahnl Polska. Wyrézniono takze
firme¢ Prodotti Stella - producenta nowego

smaku lodéw Mediterraneo. Nie zabraklo tez
wyréznien pozakonkursowych, ktére otrzy-
mala firma Arlekino za rewelacyjne sushi
lodowe (piszemy o nim w tym numerze Bake
& Sweet), a takze firma Zeelandia, ktéra zda-
niem organizatoréw targéw przygotowala
najpiekniejsze stoisko.
Kolejng edycje katowickiej imprezy jej orga-
nizator, Centrum Targowe FairExpo zaplano-
wal od 28 lutego do 2 marca 2015 r. ]
Tomasz Przysi¢zny

w naszym kraju coraz wigksze, ale jeszcze chyba za wczesnie, aby méwic o modzie na te produkty

I Ruch na stoisku firmy PreGel zdawat sig potwierdza¢ tezeg, ze zainteresowanie jogurtami mrozonymi jest
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