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Z roku na rok organizatorzy SweetTARGOw otrzymujg coraz wiecej gratulacji za
przygotowanie tej imprezy. | zastuzenie, gdyz kazda kolejna edycja katowickich
targow jest coraz lepsza, ciekawsza, a tym samym przycigga wiecej 0sob z branzy.
Od 25 do 27 marca z oferta ponad 130 wystawcow zapoznato sie blisko 5800

zwiedzajacych.
la porédwnania: przed 5 laty gosci targowych byto zaledwie
D 1500. Od tamtej pory sporo si¢ jednak zmienito. Najlepsza
decyzja organizatoréw byto oczywiscie przeniesienie sie
w ubiegtym roku z rozpadajacych popeerelowskich hal do jedne-
go z najnowoczesniejszych w Polsce obiektéw wystawienniczych
w samym centrum Katowic. Doskonata infrastruktura, dobre sko-
munikowanie, duzy parking - to wszystko bezsprzecznie ma istot-
ne znaczenie zaréwno dla wystawcow, jak tez zwiedzajacych. | nie-
watpliwie na tych przenosinach SweetTARGI wiele zyskaty. Ale nie
mozna zapominac o tym, iz dla rzemiesInikow istotne znaczenie ma
oferta, jaka na targach prezentujg producenci i dystrybutorzy spe-
cjalistycznego sprzetu produkcyjnego oraz komponentow. A ci jak
zwykle nie zawiedli.
Podczas trzech marcowych dni w Katowicach pokazano niemal

Al Firma Frigomat zaprezentowata nowe
L. 0N urzgdzenie GX6 do produkcji Swiezych lodow.
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Lody z automatow jak zawsze cieszyty sie duZzym
zainteresowaniem zaréwno dorostych, jak tez dzieci.

wszystko to, co niezbedne do produkcji pieczywa i wyrobow cu-
kierniczych. Co prawda wiekszos$¢ wystawcow zaprezentowata to
samo, co miesigc wczesniej na Expo Sweet, ale przeciez nie kazdy
wiasciciel piekarni i cukierni ze Slaska byt na targach w Warsza-
wie.

Z interesujacych produktéw prezentowanych w Katowicach
wymieni¢ nalezy m.in. margaryne Selecta MB z tzw. czystg etykieta,
ktoéry to produkt Zaktadéw Ttuszczowych Kruszwica zdobyt pierw-
sze miejsce w konkursie na najlepszy produkt SweetTARGoOw w ka-
tegorii komponent. Na drugim miejscu uplasowata sie mieszanka
do przygotowania nadzienia Musli owocowe, ktéra mozna byto
zobaczy¢ na stoisku firmy Semix. Z kolei firma Diamant otrzymata
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wyrdznienia za prezentowane na targach
mieszanki Krapfenkonzentrat Clean Label
do ciasta drozdzowego, a takze Burger
Buns Original Baker do produkcji butek
do burgeréw pozbawionych emulgatoréw,
konserwantéw i innych zbednych dodat-
kéw (produkt clean label).

Interesujacymi produktami byto takze
kilka targowych nowosci, w tym rézno-
barwne wafle do lodow z serii KolorLove
firmy Waflex, a takze czekolady z Ekwado-
ru, Peru i Santo Domingo zaprezentowane
przez firme Sempre.

Jak co roku w Katowicach nie zabrakto
lodziarzy, ktérzy mieli okazje, aby zapoznac
sie z najnowszymi komponentami i maszy-
nami do produkcji wyrobow rzemiesIni-
czych, a takze mieszankami i automatami
do lodéw wtoskich i swiderkow.

Interesujagco prezentowaty sie m.in.
lody bezglutenowe czy lody proteinowe
z dwukrotnie wiekszg iloscig biatka i dwa
razy mniejszg zawartoscig ttuszczu. Na
stoisku firmy Savpol czestowano nowymi
lodami Fabbri, m.in. przygotowanymi wy-
tacznie na bazie naturalnych sktadnikow
i aromatoéw, pozbawionymi oleju palmowe-
go, z dodatkami kawy i zen-szenia. Z kolei
firma Prodotti Stella lansowata swoje nowe

% Na targach w Katowicach byto stodko i wiosennie.
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lody Sorrento, ktérych nazwa odnosi sie do
regionu nad zatoka Neapolitanska styna-
cego z najsmaczniejszych cytryn we Whto-
szech. Najnowszych lodziarskich hitéw nie
zabrakto tez na stoisku firmy Comprital,
ktora oferowata m.in. duzy wybér wysmie-
nitych lodéow weganskich, a takze firmy
Kames zajmujacej sie dystrybucjg wtoskich
komponentéw lodziarskich MEC3.
SweetTARGI, oprécz bogatej oferty
zaprezentowanej przez polskich i zagra-
nicznych wystawcéw, byty tez okazja, aby
wymieni¢ zawodowe doswiadczenia, a tak-
ze zdobyc sporo cennej wiedzy, na przyktad
dotyczacej korzysci jakie daje uczestnic-
two w Ogdlnopolskim Programie Promo-
cyjnym ,Docen polskie”, o ktorym czesto
piszemy na tamach Bake & Sweet. Spe-
cjalisci z Centrum Znakowania Zywnosci
podzielili sig tez wiedza, jak rozwigzywac
problemowe kwestie dotyczace znakowa-
nia produktow piekarskich i cukierniczych.
Impreza w Katowicach przez trzy dni ob-
fitowata w rézne wydarzenia towarzysza-
ce. Jednym z nich byta kolejna edycja Mi-
strzostw Polski Barista, ktéra ma na celu
zaréwno promowanie najlepszych kaw,
jak tez ekspertow w ich przygotowywaniu.
W tym roku najlepsza okazata sie Natalia

Na stoisku firmy KOMPLET Polska mozna byto
m.in. ztozy¢é zaméwienia na dostawe wybranych mieszanek.
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W sobote i niedziele piekarze oraz cukiernicy
odwiedzali SweetTARGI catymi rodzinami.

Piotrowska, ktora wyprzedzita Eweling
Kanie oraz Wojciecha Biatczaka i bedzie
reprezentowac nasz kraj na mistrzostwach
Swiata.

Na prestizowe zawody pojedzie takze
Mateusz Szuchnik, ktory zwyciezyt w Mi-
strzostwach Polski Coffee in Good Spirits
2017. Uczestnicy tych zawoddéw musieli
wykazac sie umiejetnoscia potaczenia kawy
z alkoholem i przygotowania unikalnego
napoju, koktajlu. Kolejne miejsca w tej ry-
walizacji zajeli Kamil Utzig i Adrianna Siuda
(wicemistrzowie) oraz Joanna Szataniak.

Interesujacym wydarzeniem byt projekt
zatytutowany ,Fuzje cukiernicze, kombi-
nacje lodziarskie i zaskakujgce potaczenia
piekarskie”. Wzieli w nim udziat mistrzo-
wie w swoim fachu, ktérzy z przyjemnoscia
dzielili sie pomystami i wiedza z gos¢mi
zwiedzajacymi targi. Tomasz Szyputa i tu-
kasz Parzymski pokazali jak przygotowac
mistrzowski deser lodowy (ten sam, ktory
wygrat na Expo Sweet), Kinga Jakimowicz
i Pawet Gorny zaprezentowali, jak w inte-
resujgcy sposob potaczy¢ mase cukrowa
i czekolade przygotowujac stodkie wielka-
nocne pisanki, zas Dominika Muchalska,
wiascicielka pierwszej na Slasku cukierni
serwujacej alternatywne stodycze udo-

Firma Sempre czestowata zwiedzajqcych
lodami wtoskiej marki Pernigotti.



Oprdcz tegorocznych nowosci na SweetTARGach
nie zabrakto tez lodziarskich hitéw z ubiegtych lat.

wadniata, ze mozna przygotowac smaczne i atrakcyjne wyroby bez
cukru, nabiatu i ttuszczu. Nie zabrakto tez pokazu mozliwosci, jakie
daje kuchnia molekularna i zastosowanie ciektego azotu oraz su-
chego lodu np. do tworzenia lodéw czy sorbetow.

Wydarzeniem hucznie zapowiadanym przez organizatora Swe-
etTARGOw byta préba bicia rekordu Polski na najwyzsza rzezbe
wykonang z czekolady plastycznej. Oczywiscie proba sie powiodta,
w co nikt nie watpit zwazywszy na ekipe, ktora podjeta sie tego za-
dania. Damian Wisniewski - wtasciciel pracowni cukierniczej Cre-
ative Pastry Chef w Sosnowcu, Teresa Trzaskalik - technolog z firmy
AKO oraz wspomniany juz wczesniej tukasz Parzymski - technolog
firmy Master Martini wspélnymi sitami stworzyli niesamowitego
smoka wysokiego na 333 centymetry. Rzezba nawigzujaca do sztu-
ki japonskiej zostata w catosci wykonana recznie, bez uzycia form.
Do jej przygotowania zuzyto ponad 80 kg czekolady i 40 kg masy
cukrowej.

Od kilku lat podczas targéow w Katowicach organizowane s3
konkursy majace na celu m.in. promowanie zawodu cukiernika
wsrod miodziezy, a takze rozwijanie pasji, kreatywnosci i kunsztu
zawodowego wsrod uczniow szkét zawodowych i pobierajacych
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I Jednq z atrakcji targéw byt pokaz przygotowywania lodéw tajskich.
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W Katowicach ustanowiono rekord Polski na
najwyzszq rzezbe wykonanq z czekolady plastycznej.

nauke u pracodawcow. Kolejna edycja Ogdlnopolskiego Konkursu
Cukierniczego ,Zdrowo-smacznie-artystycznie” zgromadzita kil-
kunastu najlepszych adeptéw sztuki cukierniczej z catego kraju,
ktorzy startowali w dwuosobowych druzynach. Ich zadaniem byto
przygotowanie tortu, ktéry oprécz atrakcyjnego wygladu i walo-
row smakowych musiat by¢ takze zdrowy. Najlepiej poradzity sobie
z tym Anna Nabiatkowska i Zaneta Sosna z Hufca Pracy w Rybni-
ku, ktdre przygotowaty praca zatytutowana ,Na straganie”. W tor-
cie znalazty sie m.in. ciasta biszkoptowe: buraczane i szpinakowe,
atakze masaosmaku cytrynijabtek. Do dekoracji uzyto malini lisci
szpinaku. Drugie miejsce w konkursie zajety Aleksandra Jankow-
ska i Zaneta Kowalska z Zespotu Szkét nr 2 w Jastrzebiu-Zdroju.
W ich torcie ,Ambrozja witalnosci” znalazty sie m.in. nasiona chia
(szatwia hiszparska) oraz komosa ryzowa. Z kolei Sandra Debska
i Mateusz Organka z czestochowskiej cukierni Michas zaprezento-
wali bezglutenowy tort weselny ,Tak smakuje Polska” z dodatkiem
fasoli, likieru z gruszki, a takze nadzienia przygotowanego na bazie
owocow dzikiej rézy, czarnego bzu, boréwki i maliny. Za to dzieto
zdobyli trzecie miejsce. o
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Iga Sarzyriska promowata na targach ksiqzke ,Moje cztery pory roku”
petng pomystow, jak dekorowac torty, pierniki, babeczki...
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