SweetTARG

IV Slaskie Targi Cukiernicze
Piekarnicze i Lodziarskie

3-5 marca 2013 - Katowice

W biektywie Mistrza Branzy
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Podczas targéw swojq oferte zaprezentowato prawie 100 wystawcow z Polski i zagranicy. Ekspozycja
zajeta blisko 3000 m?, o 30% wiecej niz w roku ubiegtym. Wydarzenie cieszylto sie tez wyzsza frekwencja,
targi SweetTARG odwiedzito bowiem niemal 1700 profesjonalistéw z branzy piekarniczej, cukierniczej,
lodziarskiej i gastronomicznej.

Juz dzi$ zapraszamy do udziatu w kolejnej Jubileuszowej V edycji targéw, SweetTARG, ktdra odbedzie sie
w dniach 2-4 marca 2014 roku, gdzie szykujemy dla Panstwa wiele atrakgiji i niespodzianek.

Specjalna Strefa Mistrza Branzy na SweetTarg

#, % 3-5 marca br. w specjalnej Strefie Mistrza Branzy odbywaty sie niepowtarzalne, urozmaicone i petne niespodzianek po-
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¢ kazy technologiczne. Motywem przewodnim 3-dniowych spotkan byty polskie i europejskie smaki. Zapraszali$my na go-
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race przekaski i zimne desery. Zapraszamy do obejrzenia fotorelacji na www.MistrzBranzy.pl
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Strefa Mistrza Branzy bawita i czestowa- [P
ta najrozniejszymi  przysmakami Europy

w niedziele, poniedziatek i wtorek. Technolodzy
z zaprzyjaznionych firm, w duetach lub solo,
serwowali to, co mieli najlepszego, nierzadko
z duzg dozg humoru.
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Minideserki inspirowane owocami,

- przygotowywane na biezaco przez %
- e Jerzego Brzozowskiego oraz Marka

Ood gOdZ. 10.00 Pawet Nawrot i tukasz Tomaszka z firmy Prosponal przy-

Wylenzek z firmy Bakels stworzyli rewela- ciagaty kolejne tiumy zwiedzajacych,

cyjny duet cukiernic_zy, ktéry raczyt yvszystkich cenigcych sobie klasyke w deserach. N
nie tylko stodyczami, ale tez godka slaska.

W poniedziatek, w samo potudnie, Strefa Mistrza
Branzy zamienitfa sie w panel dyskusyjny potgczony
7 prezentacja nt. ,,Znakowania srodkow spozyw-
czych”. W roli eksperta wystapit Zygmunt
Cichon, naczelnik Wydziatu Kontroli Handlu

i Ustug Wojewddzkiego Inspektoratu
Inspekcji Handlowej w Katowicach.
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SweetTarc

P ro panelu dyskusyjnym o znakowaniu ponownie przyszedt czas na mate co nieco. Tym razem wspdlnie pojawili sie przedstawiciele firmy
Zentis oraz Emix. Podczas gdy w gofrownicach wypiekaty sie chrupigce gofry, przygotowane na bazie mieszanki Emix, obok swoje pomysty
prezentowat technolog Adam Marszatek z firmy Zentis. Spod jego wprawnych rak wychodzity minipizze oraz deserki bez pieczenia; zapre-
zentowat takze, jak prosto i szybko udekorowac sernik przy uzyciu innowacyjnego potaczenia zelu i pomady w jednym (Duofix).

Popotudniowe pokazy konczyli technolo-
dzy Ryszard Stojanowski i Andrzej
Rajkowski z firmy Pfahnl, ktérzy na
biezaco wypiekali buteczki posmarowane
aromatycznym farszem, minipgczki na
serwatce, a takze pizze na stodko i na
ostro.

Mtodzi na Sweet Targu
i w Specjalnej Strefie Mistrza Branzy

"ustiz® N
T Wydawato sie, ze ostatni dzier targéw
w Specjalnej Strefie Mistrza Branzy minie po
cichu i bez wiekszej fety. Od samego rana
na stanowisku dziatali technolodzy Ryszard
Stojanowski i Andrzej Rajkowski z firmy
Pfahnl. Ku naszemu zdziwieniu, z kazdg
# minutq w Strefie rést thum uczniéw ze szkot.
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Mitg niespodzianke przygotowata dla nas
Szkota z Lwowka Slaskiego na czele

D - e —~ H . z Pania Mirostawa Betza. Otdz nasza
Bez dwdch zdari: miodzi ludzie na koniec targéw rozkrecili nam Strefe Mistrza Bran- redakcja otrzymata cudowny bukiet kwia-
2y. Dziekujemy im za dobrg zabawe, za zaangazowanie i zupetnie nieoczekiwang tow, pudto wypetnione recznie robiony-
zmiane planow! Dziekujemy technologom z firmy Pfahnl, ktérzy tak serdecznie mi obrazkami oraz ozdobami wielkanocnymi.
zajeli sie naszymi mtodymi gos¢mi. Jeszcze raz serdecznie dziekujemy! Obrazki

juz zdobig nasza redakcje.
MistrzBranzy.pl
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Jak prawidtowo znakowac pieczywo pa-
kowane i nieopakowane? Od kiedy trzeba
bedzie podawa¢ warto$¢ odzywczag? Na
te i inne pytania szczeg6towo odpowia-
dat Zygmunt Cichon z Wojewddzkiego
Inspektoratu Inspekcji Handlowej w Ka-
towicach podczas panelu dyskusyjnego,
zorganizowanego 4 marca br. w Strefie
MB, na targach SweetTarg.

Na zaproszenie naszej redakcji Zygmunt
Cichon przedstawit kwestie znakowania
srodkdéw spozywczych, ze szczegdlnym

uwzglednieniem pieczywa. Poréwnat
dotychczasowe krajowe przepisy do-
tyczace zamieszczania informacji dla
konsumentéw z nowymi (unijnymi),
wskazujac na roznice.

W prezentacji wyjasniono m.in.
takie zagadnienia, jak:

@ skfadniki ztozone,

® dozwolone substancje dodatkowe,
® warto$¢ odzywcza z uwzglednie-
niem $rodkdw spozywczych, ktére sq
zwolnione z obowigzku znakowania

- panel dyskusyjny w Strefie Mistrza Branzy

wartoscig odzywcza,

@ o$wiadczenia zywieniowe a warto$¢
odzywcza,

@ btonnik pokarmowy (kiedy taka
informacja na etykiecie jest
uzasadniona?),

@ sktadniki alergenne,

@ reklama oraz prezentacja srodkéw
spozywczych,

@ produkt sfatszowany w $wietle
prawa.

Przedstawione zostaty réwniez wybra-
ne interpretacje Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi dotyczace znakowania
pieczywa.

PREZENTACJA W PDF!

Osoby zainteresowane otrzymaniem
PDF z prezentacjg ,Znakowanie Srod-
kéw spozywczych”, autorstwa Zygmun-
ta Cichonia, prosimy o kontakt mailo-
wy: redakcja@mistrzbranzy.pl lub
telefoniczny 32 729 96 80.

Nasi partnerzy na Strefie Mistrza Branzy

Strefa Mistrza Branzy zostata profesjonalnie wyposazona dzieki naszym

Partnerom:

@ firma GIKO dostarczyta uniwersalny piec modutowy GWAREK do wy-
pieku chleba i ciast oraz automat chtodniczo-garowniczy KOMA SDCC,
@ firma GUZ Technika Piekarnicza udostepnita niezawodng miesiarke

GTP SM-25,

@ firma MAGOREX dostarczyta: stoty, wozek oraz blachy wysokiej jakosci,
@ Zaktady Ttuszczowe KRUSZWICA zadbaty o dostawe najlepszych ttusz-
czéw cukierniczych,

@ o higiene stanowisk pracy zadbata firma AMTRA - producent profesjonal-
nej chemii czyszczacej marki Clinex,

@ Merytorycznie wspierali nas: Emix, Zentis, Bakels, Prospona, Pfahnl,
Wojewaddzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Katowicach.

e
_' ZENTIS i BAKELS
~—

KRUSZWICA
‘\J BAKERY INGREHENTS SINCE 1904

PFAHNL
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Artystyczna wizja Wielkanocy
w wykonaniu Piekarni Cukierni Roker

Trudno sobie wyobrazi¢ katowickie targi SweetTarg bez wyrobdw artystycz-
nych Piekarni Cukierni Roker z Zabrza. Za kazdym razem sg one prawdziwg

ozdobg stoiska $laskiej firmy oraz samych targow.

W tym roku $laska Piekarnia Cukiernia przygotowata liczne wyroby o charak-
terze wielkanocnym. Nie zabrakto tez stynnych weneckich masek, ktore sta-

nowig artystyczng wizytéwke firmy Roker.

Jury przeanalizowato zgtoszone
produkty w kategorii komponent,
wyrob oraz urzadzenie. Biorac
pod uwage innowacyjnosc¢, ekolo-
gie, wrazenie ogdlne, zagospoda-
rowanie stoiska, sposdb promocji
oraz informacje.

Jury w skiladzie:
Przewodniczacy Komisji - prof. dr
hab. inz. Marek Sikora

Cztonek Jury — Prof. nadzw. dr
hab. Jan Klimek

Cztonek Jury —dr inz. Renata
Korzeniowska-Ginter,

przyznato 3 gtéwne nagrody oraz
8 wyroznien:

1. W kategorii WYROB:

o statuetke otrzymata firma ,,Po-
Ider” Sp. z 0.0. za produkt o na-
zwie ,kajmak z alkoholem”.

® wyrdznienie otrzymata firma
~Orawskie Ciacho” S.C. za
~Ciacho serowe” ,

@ wyréznienie otrzymata firma
Waflex za wafelek do lodéw o
nazwie ,,Polski Tulipan”,

@ wyroznienie otrzymata firma
~Polmarkus” Sp. z 0.0. za
produkt o nazwie ,, Panefit gry-
czany Suprima”.

2. W kategorii URZADZENIE:
o statuetke otrzymata firma
»,Okmet” Wojciech Okinczyk
za Wymiennik Ciepta Typ
DW-20,

® wyréznienie otrzymata firma
~Lodel 23" Mateusz Deling
za System ICS Technology,
@ wyrdznienie otrzymata firma
»Ai_Solutions” Sp. z 0.0. za
Receptor dla przemystu

cukierniczego, piekarniczego
oraz lodziarskiego,

® wyroéznienie otrzymata firma
~Baker” S.C. za Portal — wyszu-
kiwarke internetowa www.zie-
lonyklos.pl

3. W kategorii KOMPONENT:
o statuetke otrzymata firma
Zentis Polska Sp. z 0.0. za

komponent o nazwie ,,Duofix” —

pomada do ciast,

® wyrdznienie otrzymata fir-
ma , Prodotti Stella” Sp. A.
za komponent o nazwie , Pasja
Tropikalna”,

® wyro6znienie otrzymata firma
»Mixt” sp. z 0.0. za make na
chleb o nazwie ,Swojaczek”.
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