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URODZINOWA EDYCJA SWEETTARGOW
UPLYNELA POD ZNAKIEM LODOW,
AROMATYCZNEJ KAWY | SPOTKAN

Z MISTRZAMI ORAZ GWIAZDAMI. NIEMALO
POMYSEOW NA SEODKA WIELKANOC MIELI
TEZ CUKIERNICY.

KAWA...

Dla dobrej kawy istotne sg nie tylko odpowiednie ziarno, eks-
pres, mtynek, ale tez sztuka przygotowania czarnego napo-
ju. Tej wiedzy nigdy nie za mato, o czym przekonalismy sie

podczas Warsztatow edukacyjnych o kawie. Trenerzy

Miedzynarodowego Stowarzyszenia Kawy Wysokiej Jakosci
zdradzili zwiedzajgcym tajniki dobrze zbalansowanego espres-
so i alternatywnie parzonych kaw, uczyli réwniez, jak nie po-
winna smakowac kawal!

...l SOK

Na targach branzowych coraz wiecej pojawia sie specjalistow od
Swiezo wyciskanych sokéw. Wszak skomponowac wartosciowy
oraz smaczny napdj z warzyw i owocow jest rowniez sztukg

wymagajaca wiedzy i profesjonalnego sprzetu. Podobnie jak

przy kawie, takze stoiska z wyciskarkami, blenderami otaczat

wianuszek zwiedzajacych. .

- Swoje propozycje lodowe pre-

10. URODZINY
SWEETTARGOW

. ZAKOCHANI W LODACH

Polacy, a zwlaszcza Slazacy rozkochali sie w lodach — co do
tego nikt nie ma watpliwosci, a katowickie Sweettargi jedy-

. nie to potwierdzity. Lody krolowaty na stoiskach wystawcow,

dominowaty tez podczas konkurséw targowych. W tym roku

¢ zorganizowano az trzy konkursy lodziarskie (Gelato Poland

2019 - Jubileuszowy Smak Targow, Najlepsze lody i sorbety

- — Aromltalia, Najlepsze Lody Smietankowe).

Codziennie dziatato tez Forum
Lodziarskie Comprital 2019, |
gdzie odbywaty sie pokazy tech-
nologii produkgji lodow tradycyj-
nych, naturalnych, lodéw z auto-
matu oraz warsztaty lodziarskie.
Duzg atrakcjg Forum byta pre-
zentacja ponad 20 nowych re-
ceptur na ciekawe, nowatorskie
smaki loddw, a takze pokazy ba-
ristow przygotowane specjalnie
dla oferty lodziarskiej.

zentowata réwniez firma Schol-
ler na czele z mistrzem sztuki
kulinarnej Kurtem Schellerem
oraz wielu wystawcow oferuja-
cych zaréwno gotowe mieszan-
ki, witryny do lodow, jak i urzg-
dzenia do ich produkgcji. o
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W BLASKU GWIAZD

Z okazji urodzinowej edycji organiza-
torzy Sweettargéw zaprosili znanego
kucharza i finaliste Top Chef Darka
Kuzniaka, zwyciezczynie 7. edycji Ma-
sterchefa Ole Nguyen oraz $lgskiego
Maktowicza, czyli Adama Borowicza,
autora vloga ,Jestem Borowicz” i progra-
mu kulinarnego ,To je Borowicz” w TVP.
Darek Kuzniak zrobit kulinarny show
z elementami kuchni molekularnej ,De-
ser — czyli sztuka na talerzu”, Mitosni-
cy jego talentu mieli okazje sprdbo-
wac musu kawowego z jadalng ziemia

i kwiatami, tekstury ciemnej czekolady z pieprzem i orzechami, parfait z biatej cze-
kolady z marakujg i wanilig, panna cotte kokosowg
z piang mango i $niegiem.

Ola Nguyen oczarowata widzéw sernikiem japon-
skim polanym karmelem ze stodkich ziemniakdw w
towarzystwie kawioru i innych dodatkéw oraz cia-
stem parzonym z kremem patissiere i lemon curd.
Z kolei Adam Borowicz po $lasku zaserwowat musz-
le w towarzystwie wedzonej swinki, a takze parfait
limonkowe pod wieprzkiem (czyli pod agrestem). m
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TARGOW

1. miejsce: Domenico Di Forti
— Smak Toscano (Il Siciliano)

) ‘ | ™ e e il vessce 3000 2 2. miejsce: Mateusz Kaczor
KONKURS NAJLEPSZE LODY : 71— | - SmakdoguitZ Makism
SMIETANKOWE . et L] M (LodyNakole)
1. miejsce: Mateusz Kaczor KONKURS NAJLEPSZE LODY - r—ng]:;:::T‘i:'a‘:‘n?sﬂa&zzgsL'i(:ania)
(Lody Na Kole) | SORBETY AROMITALIA

2. miej;t_:g: Domenico Di Forti 1. miejsce: Anna Jankowska (Mania Lizania)
(Il Siciliano)

T
3. miejsce: Anna Jankowska mfe?sce Mateusz Kaczor (Lody Na Kole)
(Mania Lizania) 3. miejsce: Cezary Chrominski(Kuchenna Adrenalina)
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— WYSTAWCOW P : | ; R
KATEGORIA: URZADZENIE
INNOWACYJNOSC NA SWEETTARGACH 2019 ) i
. I nagroda: PHUP Clevro Robert Klemba za myjke

T T W tym roku obok
{ m : A ty komorowa uniwersalng XMU -1000

innowacyjnosci, jakosci,
oceniano réwniez charakter Wyréznienie: Multi Gastro za maszyne do lodéw wioskich
proekologiczny wyrobdw, RQSTI6RELW
urzadzen, komponentow
| produktéw KATEGORIA: KOMPONENTY

I nagroda: Soreno Alina Maciejewska za mieszanke
do gofréw wytrawnych

1I nagroda: Comprital Polska za komponent do lodéw
Speedy Nature czarna porzeczka i hibiskus

III nagroda: Modena M.A. Tokarski za Coverdecor
- szybko zastygajgca polewa elastyczna

KATEGORIA: WYROB

I nagroda: II nagroda: III nagroda: Nagroda specjalna:
WilkaMoce 38 Zeelandia za mieszanke Eco Trade za produkt do Galago Poland za kubki
Anna Maria Pirdg do przygotowania ciastek wyrobu babki bez pszenicy i topatki biodegradowalne

za Ztote Jabtko sezamowych z siemieniem
AT &y Inianym

SWEETTARGI, JAK CO ROKU, PRZEDSTAWILY CIEKAWA OFERTE GOTOWYCH
DEKORACJI, WIELKANOCNYCH INSPIRACJI NA CIASTA | TORTY ORAZ SPRZET
DLA RZEMIESLNIKOW

MISTRZ BRANZY Z BARDZO DOBRA KSIAiKA
Na Sweettargach nie mogto zabrakna¢ naszej redakgji, ktdra pojawita sie z najnowszym
wydaniem ,Mistrza Branzy” oraz premierowa ksiazka ,Wielka kolekcja dekoracji
ciast” Alana Dunna (wyd. Promise). Dzieki wspotpracy z warszawskim wydawnic-
twem mogliémy oferowac bestsellery dla branzy cukierniczej, jak: ,Cukrowe kwiaty dla
poczatkujgcych” Paddi Clark, ,,Cukrowe animacje” Carlos Lischetti, ,Tajniki czekolady”
Marka Tilinga, ,Inspirujgce kolory w dekoracji cukierniczej” Lindy Smith oraz biblie dla
| cukiernikéw i dekoratordw: ,Sztuka dekoracji cukierniczej”. Podczas targow wspieralismy
réwniez Slaskie Hospicjum dla Dzieci , Swietlikowo” — czeé¢ zysku ze sprzedazy prenume- |
raty Mistrza Branzy przekazaliémy na rzecz nowo budowanego hospicjum! Dzigkujemy
za wspdlnie spedzony czas, rozmowy i mite spotkania z naszymi Czytelnikami. [ |
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Kieleccy cukiernicy z deserem na dyche

10 najlepszych uczniowskich zespotéw z catej Polski, 10 najlepszych deseréw ocenianych wg 10 kryteriéw i tylko
3 miejsca na podium. 25 marca br. w Katowicach w finale konkursu ,Deser na dyche” miodzi cukiernicy — Marcel
Buras i Maciej Kowalski z Zespotu Szkot Przemystu Spozywczego w Kielcach — siegneli po zwyciestwo.

<,

‘o.. ", Do konkursu organizowanego podczas Sweettargdw zgto-
.0

°,
o sity sie 22 druzyny z calej Polski. Do cistego finatu do-
stato sie jedynie 10, ktére w targowy poniedziatek przystapity
do stodkiej rywalizacji. Uczniowie mieli 2,5 godziny na przy-
gotowanie deserow, a ich prace oceniato wiosko-polskie jury
wedtug Scisle okreslonych 10 kryteriéw: stanowisko pracy, sto-
pien trudnosci, prezentacja pracy, wyglad deseru, smak, metody
i techniki pracy, oryginalnos¢ receptury, jakos¢ uzytych pro-
duktow, wykorzystanie lodéw, ekspozycja pracy. W tym roku
jurorami byli: mistrz Europy Gelato Festival 2017, ambasador
wtoskich lodéw rzemieslniczych na Swiecie Giacomo Canteri,

O fot. Radostaw Bata, OHP Rybnik
< ~—

K3 Fojawily sie torty deko-
rowane w masie maslanej,
cukrowej, dripy, monopor-
cje, a takze ekstremalnie
czekoladowe brownie
z popcornem na degustacji
naszej redakcyjnej kolezanki

mistrz lodziarski Mario Serani oraz mistrz lodziarski i dyrektor
handlowy AromlItalia Szczepan Wiatr.

Wyniki konkursu ,Deser na dyche”
o I miejsce — Marcel Buras i Maciej Kowalski z Zespotu Szkot

Przemystu Spozywczego w Kielcach — deser ,Szamparnskie
podniebienie”

« II miejsce — Natalia Samsel i Klaudia Styczen ze Szkoty Bran-

zowej [ stopnia Izby Rzemieslniczej w Rybniku — deser ,Szar-
lotka Michata”

» III miejsce — Carmen Galvani i Natalia Bielecka z Tech-
nikum Spozywczo-Gastronomicznego im. Jana Pawia 11
w Warszawie — Il respiro della primavera. Wiosenny
oddech”,

Jury wyrdznito takze Nikodema i Samuela Wtostowskich
za prace pt. ,Tortilla na biegunie”. Chtopcy otrzymali
nagrode specjalng w postaci profesjonalnego szkolenia
w lodziarni Limoni, a swoje umiejetnosci mieli okazje
zaprezentowac podczas Sweettargdw 2019 (poza kon-
kursem gtownym).

Organizatorzy konkurs: Ochotniczy Hufiec Pracy w Ryb-
niku, Centrum Targowe FairEXPO i firma Limoni. =

czekoladowe | monoporcje w intensywnych barwach pojawity sie
na pokazach gosci specjalnych: mistrza lodziarstwa Krzysztofa
Klapeca, mistrza cukiernictwa, wtasciciela Sweet Home Silesia
Tomasza Nowaka i naszej redakcyjnej kolezanki, specjalistki od
czekolady, Natalii Ignacek, czyli Aurory.

Lista nagrodzonych
Kategoria TORT ,Pasjonaci stodko$ci”
I miejsce — Zaklina Gorzel [
II miejsce — Karolina Szmuc
I1I miejsce — Natalia Podniesifiska i Agnieszka
Kategoria CIASTECZKO ,Pasjonaci stod
I miejsce — Magdalena Flak

IT miejsce — Matgorzata Mrozowska-Patgan:
III miejsce — Matgorzata Surdel
Kategoria TORT , Organizacje spoteczne”
I miejsce — Koto Gospodyr Wiejskich w Zerni
II miejsce — Stowarzyszenie Kobiet Wiejskic|
Grand Prix festiwalu trafito do Stowarzyszenia Kc
w Bojszowie. m ‘




