Z branzy

ZNAKOMITY POWROT SWEETTARGOW

TARGI BRANZOWE
POLACZONE Z FESTIWALEM
KAWY, MISTRZOSTWA POLSKI
NA PRALINE, CIEKAWE
POKAZY TECHNOLOGICZNE,
MERYTORYCZNE ROZMOWY

- TO WSZYSTKO STOI ZA

SUKCESEM 11. EDYCJI
NAJWIEKSZEJ IMPREZY
BRANZY CUKIERNICZO-
-PIEKARSKIEJ | LODZIARSKIEJ
NA SLASKU.

w branzy gastronomicznej

Autorka nagradzanej publikacji Smaki
Gdariskaifotografka kulinarna (Food&Light)
opowiedziata o sztuce i potrzebie robienia zdje¢

ROZMOWY O RZEMIOSLE, SOCIAL MEDIACH
I MNIEJSZYCH RACHUNKACH ZA PRAD

Mndstwo merytorycznej wiedzy dostarczyty prelekcje, debaty i rozmowy z udziatem
zaproszonych specjalistow — wiascicieli piekarni, cukierni, ale tez osdb zwigzanych
z $wiatem marketingu i zarzadzania.

O sytuacji aktualneji przysztosci rzemiosta dyskutowali: (od prawej) Dominika

i Tomasz Szyputowie (Lody Mistrzowskie — Naturalnie dobre Szyputa; aktualny
mistrz Polski w lodziarstwie), Krzysztof Barton ((Piekarnia rzemieslnicza Slasko
Pajda), Katarzyna Hryciuk (nauczyciel zawodu, laureatka tytutu Zawodowiec
Roku). Debate poprowadzili: Natalia Aurora Ignacek (redaktor naczelna ,Mistrza
Branzy"”) oraz Mirostaw Kurek (prezes Stowarzyszenia Rzemie$lInik)

Jakich narzedzi uzywac
do tworzenia relacji,
postéw i rolek w mediach
spotecznos$ciowych
radzit wtasciciel pracowni
cukierniczej Ciastecznik,
Daniel Patko Coceancig

Projektowanie lodow
autorskich na zywo

z elementami gry fantasy, czyli
prelekcja Aleksandra Pitury
(Receptury.net), w czasie
ktérej autor opowiedziat

o rewolucji w bilansowaniu
lodéw i... sztucznej inteligencji

MistrzBranzy.p
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JADALNE OWADY, ZERO WASTE | WIOSENNE AROMATY

Tajniki pracy z czekoladg zdradzili tukasz Powiew wiosny wprowadzili na hale targowa
Parzymski i Sebastian Szmyd (Master Jarostaw Zawadzki i Mariusz Pietryka (Monin
Martini), tworzac praliny na oczach widzéw Polska), komponujac owocowe napoje i desery

Gosciem specjalnym targéow

byta Sylwia Grodzka-Haba

(Pani Foremka) — wtascicielka jednej

z najbardziej znanych cukierni

butikowych w Polsce, mieszczacej sie

na Slasku. W poruszajacej rozmowie

z prowadzacym targi opowiedziata

historie budowania swojej marki

osobistej

Agnieszka Jasifnska Swoje stoisko zaprezentowato Stowarzyszenie
(Kulinarne Nawigacje) za  Rzemie$lnik, ktére dzieki wspotpracy z firmami
sprawg swojego pokazu  AscoblociSavpol stworzyto przestrzen do pokazéw

zapoznata publicznoé¢ piekarskich. Na zdjeciu: Sebastoian Haratyk (Debag),

ztrendem stodkosci Krzysztof Wystucha (Piekarnia Wystucha, wiceprezes
weganskich orazwstylu  stowarzyszenia), Marta Ortowska (Heartmade Sweet)
zero waste oraz Mateusz Szymura (Piekarnia Better Together)

Ttum zwiedzajgcych zgromadzit szef Lukasz Jasinski (Hilton Foods), ktéry poprowadzit
pokaz kulinarny, wykorzystujac jadalne owady. Go$cie mogli sprobowaé, m.in. financiera
zlarwag macznika czy tez kruchych ciasteczek na mace z $wierszcza

KONKURS PRODUKT ROKU

Podczas imprezy wytoniono laureatéw konkursu na Produkt Roku.
Komisja w sktadzie: prof. Jan Klimek (przewodniczacy), Anna Przebindowska
i Stanistaw Klimczok przyznata nastepujgce nagrody:

Kategoria URZADZENIE

I miejsce: Imago Printer za ploter cukierniczy VULPES
Wyrdznienie: Waflex Wiestaw Stankiewicz za zaktad produkcyjny
z zerowg emisjg CO,

Kategoria WYROB

Wyréznienie: SCM Sp. z 0.0. za purée

Monin Jabuticaba

Wyréznienie: Modena Sp. J. za tartaletke

deserowag Filigrano Vegan

Kategoria KOMPONENT

Wyréznienie: Helios Food za kajmak

Helios Dulce de Leche

Wyrdznienie: Kandy Dariusz Socik za

nadzienie morelowe 40%

XM  Mistrz Branzy kwiecier 2023
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MLODE TALENTY, NIEZWYKLA KREATYWNOSC, POLSKIE

SMAKI | DOSKONALA ATMOSFERA, POD TAKIMI HASLAMI
UPLYNELA Il EDYCJA MISTRZOSTW POLSKI NA PRALINE.

POLSKA UKRYTA

W CZEKOLADZIE

Il MISTRZOSTWA POLSKI
NA PRALINE

Jury prasowe réwniez nagrodzito
najlepsza praline. Byto nig ,Czarne ztoto”
Piotra Jastrzebskiego

Jedna z najwiekszych atrakcji 11. SweetTargdw byta

II edycja Mistrzostw Polski na Praline. 9 finalistéw sta-

neto przed zadaniem stworzenia w ciggu 2,5 godziny
zestawu pralin, ktdre miaty odzwierciedlac temat przewodni — ,,Pol-
skie smaki”. Pojawity sie najrozniejsze sktadniki znane z naszych
rodzimych tradycji kulinarnych, takie jak purée z jabtka, czarna
porzeczka, rozmaryn, brusznica, pokrzywa, kasza gryczana, midd,
jagody, a nawet... chleb i sosna! Jury pod przewodnictwem Michata
Iwaniuka w sktadzie: Daria Marszatek, Maciej Majzon-Woéjtowicz,
Maria Zaleska, Maciej Wisniewski, Agnieszka Wozniak i Kamil To-
czek wytonito laureatow.

Na laureatow czekaty nagrody finansowe ufundowane przez spon-
sora generalnego - firme Terravita. Czekaty na nich takze nagrody
w postaci czekolady oraz voucheréw na szkolenia i produkty, ktdre
zapewnili pozostali sponsorzy: ICAM, Kames, Sempre i Warsaw
Academy of Pastry Arts, Beskid Chocolate, Diego Totti.

— Moja pralina miata przenies¢ nas w podrdz po polskich smakach.
Zawartam w niej zel morelowy z nutg wanilii, ktory kon-
centruje w sobie smak pdznego lata. Ganache powstat na
bazie czekolady karmelowej z miodem gryczanym i z na-
lewkg orzechowg, ktdrej produkcja miesci sie w Krakowie.
Te sktadniki kojarza mi sie z dziecinstwem. Smak more-
li pamietam z wakacyjnych pobytéw u babci. Tak samo
orzech laskowy. Zbieratam go z ziemi, kiedy byt juz dojrzaty.
Przypomina mi to lata mtodo$ci — zaznacza zdobywczyni
I miejsca Katarzyna Smaga, dodajac: — Ta wygrana daje

Wyniki Il Mistrzostw Polski na Praling

I miejsce: Katarzyna Smaga (Restauracja Belvedere)
Il miejsce: Piotr Jastrzebski (Atelier di Chocolate)

Il miejsce: Sara Szal (Mono Patisserie & Bistro)
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EFEKTOWNY POWROT

W MARCU W KATOWICACH
ODBYLY SIE SWEETTARGI.
ZORGANIZOWANIE PODOBNEJ
IMPREZY PO DLUGIEJ, BO

TRZYLETNIEJ PRZERWIE BYLO
SZCZEGOLNYM WYZWANIEM,
POCZAWSZY OD ZNALEZIENIA
WYSTAWCOW (CZESC
ZNACZACYCH FIRM

Z BRANZY ZIGNOROWALA

JE), PRZEZ SPEENIENIE
SKOMPLIKOWANYCH
WARUNKOW TECHNICZNYCH,
NA SKUTECZNEJ REKLAMIE

I PROMOCJI SKONCZYWSZY.
ORGANIZATOR WYWIAZAL
SIE Z TYCH ZADAN
WZOROWO, DZIEKI CZEMU
NIE MOZNA BYLO NARZEKAC
ANI NA OBSADE, ANI NA
FREKWENCJE.

SWEETTARGOW W KATOWICACH

OCZAMI WYSTAWCY

o O

RN Na SweetTargach odwiedzili nas zaréwno stali klienci,
‘,0:,0’ jak i niezalezni pasjonaci cukiernictwa oraz ludzie sta-

wiajacy pierwsze kroki w branzy. Po ostatnich, mocno
skomplikowanych latach nowi klienci to dla nas pozadany za-
strzyk pozytywnej energii, a ci na tegorocznych SweetTargach
naprawde dopisali.
Na naszym stoisku pojawito sie sporo wiascicieli matych cu-
kierni, kawiarni czy lodziarni zainteresowanych dywersyfikacja
dziatalnoéci. Wielu z nich stwierdzito, ze w obecnych czasach
gosci trzeba stale zaskakiwac, proponowac nowe, ekscytujgce
smaki i widoki w witrynach. W poréwnaniu do lat poprzednich
zauwazylismy znaczny wzrost zainteresowania szkoleniami z za-
kresu technik wykorzystania produktéw ICAM, w szczegdlnosci
niezwykle wdziecznej, nowej linii czekoladowych polew do de-
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koracji — Glassover. Budzita ona zainte-

resowanie nie tylko wérdod profesjonali-
stow, ale takze klientdw zajmujgcych sie produkcja popularnych
obecnie tortéw artystycznych, ktérych waznym elementem sg
ozdoby. Dzieki produktom ICAM mogg by¢ one przygotowane
w o wiele krotszym czasie niz ten, jaki trzeba by poswieci¢ na
tworzenie ich z masy cukrowej, a jednoczesnie bardzo smaczne.

,, tukasz Naruszewicz: SweetTargi
bardzo mito mnie zaskoczyly, a to ze wzgle-
du na dogodne miejsce i wygtuszong hale.
Potaczenie targdéw z konkursem na praling
i festiwalem kawy to dobry pomyst, ktory
przyciggnat wielu gosci. Mimo ograniczonej
liczby wystawcow z branzy lodziarskiej po-
znalismy sporo nowych klientéw, z ktérymi mamy nadzieje wspot-
pracowac w przysztosci.



Nasi technolodzy Nikita Solomon i Kamil Toczek mieli , petne rece”
roboty, zdradzajac gosciom sekrety wyrafinowanych deserow
i kunsztownych pralin.

Nikita Solomon: Bardzo duzo klien-
tow szukato na naszym stoisku nie tylko wy-
sokiej jakosci produktéw, ale réwniez porad,
jak przy ich uzyciu usprawnic¢ proces pro-
dukcji tortdw i stodkosci. Najwieksze zain-
teresowanie wzbudzita nowa linia produktéw
do dekoracji ICAM, ktérych wprawne uzycie
pozwala na btyskawiczne i proste tworzenie
efektownych oraz bardzo smacznych dekoracji. Ciesze sie, ze
w Katowicach moglismy poswieci¢ wszystkim klientom duzo cza-
su i utatwi¢ im prace w nadchodzacym sezonie!

Réwnie duzo rozmdw przeprowadzilismy z lodziarzami szukaja-
cymi inspiracji i produktéw do urozmaicenia witryn w nowym
sezonie. Tegoroczne nowosci MEC3 byty w stanie z nawigzka
zaspokoic ich potrzeby. Dla najmtodszych przygotowaliSmy spe-
cjalne licencjonowne smaki pokemon i psi patrol, wielbicieli
klasycznych stodkosci zachwycity lody o smaku karmelowego
popcornu oraz nowe smaki kultowych linii Cookies i Quella.
Mielismy réwniez wiele opcji dla fanéw produktéw ,dietetycz-
nych” — lody proteinowe, weganskie czy bez cukru to niezmien-
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nie ,gorace” tematy. Do puli nowosci dodaliémy lody na bazie
kefiru, w pofaczeniu z variegato petnymi pestek dyni, miodu
i ptatkéw, a nawet z jaéminem.

Zawsze chetnie pomagamy ,przedtuzy¢ sezon” ciekawymi pro-
duktami z pogranicza lodéw i cukiernictwa. Na SweetTargach
podijelismy wspotprace z firmg Mobilody, ktdra zapewnita nam
eleganckie, spersonalizowane wozki lodowe, zapewniajgce ciekawg
oprawe najbardziej ekscytujgcym nowosciom. Musimy przyznaé,
ze fatwos¢ obstugi wdzkéw i ich wysoka funkcjonalnos¢, w tym
12-godzinna autonomia, pozytywnie nas zaskoczyty i mozemy je
poleci¢ z czystym sumieniem.

W tym roku nasze stoisko wzbogacito sie réwniez o... funkcjonal-
ny bar! Przez cate targi organizowali$my prezentacje nowej linii
produktdéw barmanskich i baristycznych DoUMix?, prowadzo-
ne przez niezastgpionego Kube Kaczkowskiego. Obowigzkowa
degustacja wywotywata btogi usmiech na twarzy wszystkich
gosci, rowniez tych kierujgcych pojazdami oraz najmtodszych
— kazda prezentacja obejmowata bowiem koktajl bezalkoholo-
wy, smoothie lub pyszng mrozong kawe. Liczba degustujacych
rosta zwlaszcza pod koniec, kiedy, aby pokazaé petnie mozli-
wosci produktéw DOUMIX?, Kuba zaczynat serwowac wersje
alkoholowe...

Inspirujgcym i ciekawym merytorycznie wydarzeniem okazat sie
konkurs pralin, w ktérym jednym z juroréw byt nasz technolog
Kamil, a jednym ze sponsoréw nasza firma. Wyrazy uznania dla
uczestnikéw i serdeczne gratulacje dla zwyciezcow!

’, Kamil Toczek: Po tylu latach dobrze
zobaczy¢, ze drugie duze targi branzowe
(poza ExpoSweet w Warszawie) majg sens.
Mitym zaskoczeniem byta tak duza liczba od-
wiedzajgcych, wigcznie z tymi, ktdrych wi-
dzielismy kilkanascie dni wczesniej na Expo-
Sweet. Przy okazji mistrzostw na praline
pojawito sie tez sporo zainteresowanych czekoladg ICAM.

Tradycyjnie ostatni dzien targdw byt otwarty dla ucznidw szkot
gastronomicznych. Mimo ich niepohamowanego entuzjazmu dla
bogactwa darmowych lodéw i innych stodyczy wszystko przebie-
gto bez chaosu, mtodziez zadawata rzeczowe pytania i chetnie
stuchata wyczerpujgcych odpowiedzi. Ze szczegdlng przyjemno-
$cig po latach przerwy powitaliSmy mtodziez z Zespotu Placéwek
Edukacyjno-Wychowawczych w Lwéwku élaskim, z ktorg dzielimy
juz kawat historii, poczawszy od ich pierwszej wizyty na Sweet-
Targach bodajze w roku 2014.

Pawet Durlak: Ogdlnie tegoroczne
SweetTargi wypadty bardzo dobrze, lepiej
niz wszystkie poprzednie edycje. Byto duzo
nowych klientdéw, bardzo dobrze zadziatata
nasza promocja targowa (aby skorzystac
Z niej po raz drugi, na SweetTargi przyje-
chato kilku klientéw, ktérzy dwa tygodnie
wczesniej odwiedzili nas na ExpoSweet).
Naszym zdaniem powrdt SweetTargdw byt dobrg decyzjg. Dzie-
kujemy organizatorom za mozliwos$¢ uczestnictwa i zegnamy sie
krétkim i petnym poparcia ,do zobaczenia za rok!”. ®
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