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Imie i nazwisko

Tytut i opis pracy nr 1

(pralina z formy)

Tytut i opis pracy nr 2
(pralina krojona)

Opis konceptu
marketingowego

(opakowanie / ulotka / sposob
podania i prezentacji)O

Firma

Telefon

Nazwa i adres kanatu w
mediach spotecznosciowych

(opcjonalnie)

Kontakt:

Natalia Ignacek
Event Coordinator

kom. (+48) 605 628 326

e-mail: nignacek@fairexpo.pl
www.sweettargi.fairexpo.pl

Email

IE Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach wynikajacych z regulaminu Konkursu, zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych).

E Oswiadczam, ze zapoznatem (-am) sie z trescig i akceptuje Regulamin udziatu w Konkursie, ktéry stanowi integralng czes¢ niniejszego zgtoszenia.
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proMotion sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie 01-222, ul. Pradzynskiego 12/14, wpisana kom. (+48) 605 628 326
do Krajowego Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. L .
Warszawy w Warszawie, XIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego pod e-mail: nignacek@fairexpo.pl
numerem KRS 0000690708, NIP 5272817522, kapitat zakladowy 5000 PLN www.sweettargi.fairexpo.pl

I. POSTANOWIENIA OGOLNE
1.1. Organizatorem Konkursu na Najlepsza Praling, zwanego dalej ,Konkursem”, jest proMotion sp. z 0.0. z siedzibg przy ul. Pradzynskiego 2/14 01-222 w Warszawie,
NIP 5272817522, zwany dalej ,Organizatorem”.
1.2. Konkurs ma zasieg ogdlnopolski i adresowany jest zaréwno do profesjonalistéw jak i amatoréw cukiernictwa oraz gastronomii. Uczestnicy moga by¢ wtascicielami
firm, jak tez pracownikami lokali gastronomicznych (cukierni, piekarni, restauracji).
1.3. W konkursie biorg udziat pojedynczy uczestnicy.
1.4. Konkurs organizowany jest w ramach 12. edycji Targéw Cukierniczych, Piekarniczych i Lodziarskich ,Sweettargi” i sktada sie z dwdch etapdw (eliminacje i
prezentacje finatowe).
1.5. Konkurs rozpoczyna sie dnia 2.01.2024 (zgtoszenia i eliminacje) i trwa do dnia 17 marca 2024 (finat).
1.6. Uczestnikiem Konkursu moze by¢ kazda osoba fizyczna bedaca obywatelem Rzeczypospolitej Polskiej, posiadajaca petng lub ograniczong zdolnosé do czynnosci
prawnych. Osoby, ktére posiadajg ograniczong zdolnos$¢ do czynnosci prawnych, w tym osoby, ktére ukoriczyty 13 lat, a nie ukoriczyty lat 18, mogg wzig¢ udziat w
Konkursie za pisemng zgodg przedstawiciela ustawowego lub opiekuna prawnego. Osoby, ktére zgtosity swéj udziat w Konkursie na zasadach okreslonych w niniejszym
Regulaminie, zwane sg w niniejszym regulaminie ,,Uczestnikami Konkursu”.
1.7. Zgoda przedstawiciela ustawowego lub opiekuna prawnego, o ktérej mowa w pkt I.6. powyzej, w przypadku Uczestnikdw posiadajgcych ograniczong zdolnos¢ do
czynnosci prawnych, powinna obejmowac réwniez zgode na postanowienia niniejszego Regulaminu, w tym w szczegdlnosci na przetwarzanie danych osobowych
Uczestnika.
1.8. W Konkursie nie moga bra¢ udziatu pracownicy i przedstawiciele Organizatora oraz innych podmiotéw bioracych bezposredni udziat w przygotowaniu i
prowadzeniu Konkursu, w tym cztonkowie Jury, oraz cztonkowie ich rodzin i osoby im najblizsze.

1.9. Uczestnicy, ktorzy nie spetnig ktéregokolwiek z wymogdw okreslonych w niniejszym Regulaminie lub podadza nieprawdziwe informacje, zostang automatycznie
zdyskwalifikowani.

1. CELE KONKURSU

Promocja zawodu cukiernika i chocolatiera
Promocja kultury jedzenia czekolady w Polsce
Promocja rozwijania pasji, kreatywnosci i kunsztu zawodowego

integracja réznych srodowisk branzowych

11l. ORGANIZACJA | PRZEBIEG KONKURSU

Konkurs sktada sie z 2 etapdw:

A. Pierwszy etap - eliminacyjny

wypetnienie formularza zgtoszeniowego oraz przestanie go na adres nignacek@fairexpo.pl (alternatywnie czekolady.blog@gmail.com) do
01.03.2024 r. z przedstawieniem zdjecia, receptury oraz opisu pracy (wg wytycznych karty zgtoszeniowej). Karta zgtoszeniowa znajduje sie na
stronie organizatora w sekcji poswieconej Mistrzostwom tj. www.sweettargi.fairexpo.pl/pralina2024.

Do finatu Konkursu, ktéry odbedzie sie podczas 12. Targédw Cukierniczych, Piekarniczych i Lodziarskich , Sweettargi” 2024, wytonionych
zostanie maksymalnie 8 najlepszych prac z czesci eliminacyjnej.

Wyboru prac dokonuje Jury powotane przez Organizatora, biorgc pod uwage jakos¢, oryginalnosé oraz kreatywnos¢ nadestanych prac.

O wynikach etapu eliminacyjnego kazdy uczestnik zostanie poinformowany drogg mailowa. Wyniki etapu eliminacyjnego zostang
umieszczone na stronie www.sweettargi.fairexpo.pl do 07.03 2024 r.
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B. Drugi etap - finatowy
zostanie przeprowadzony podczas imprezy gtéwnej:
12. Targéw Cukierniczych, Piekarniczych i Lodziarskich , Sweettargi” 2024
17 marca 2024r. (niedziela) w godzinach 10%°-16%°

® Podczas finatu Konkursu uczestnicy na wykonanie catosci dzieta majg 2 godziny i 30 minut (w tym czasie uczestnicy zobowigzani sg rowniez uprzatnaé
swoje stanowisko pracy). Uczestnicy musza krétko zaprezentowad i omoéwic¢ swoje dzieto;
o Konkurs ma forme pokazu techniki wykonania dzieta cukierniczego dla zwiedzajgcych Targi. Uczestnicy przeprowadzajg prezentacje, ktore s oceniane
przez Jury w trakcie ich trwania, jak réwniez po zakonczeniu;
® organizatorzy zapewniajg gtéwne stanowisko konkursowe, ktére jest wyposazone w nastepujacy sprzet: ptyty indukcyjne, zamrazarke szokowg,
chtodziarke, zlewozmywak, stét roboczy, wdzek kelnerski, kuchenke mikrofalowa, naczynia i podstawowy, drobny sprzet produkcyjny. Wieksze sprzety
(np. szokéwka, piec konwekcyjny, szafa chtodnicza sg do wspdlnego uzytku wszystkich uczestnikow tury);
® uczestnicy zobowigzani sa do zabezpieczenia we wtasnym zakresie pozostatego sprzetu (nie ujetego w opisie wyposazenia stanowiska konkursowego),
dodatkowych narzedzi oraz surowcéw koniecznych do wykonania swoich prac konkursowych;
® uczestnicy otrzymuja od organizatora odziez ochronng i robocza, ktéra winna sie sktadac z: przepaski i bluzy. Uczestnikéw do stanowiska pracy
dopuszczajg organizatorzy;
® ZADANIEM jest stworzenie zestawu autorskich pralin z formy oraz krojonych zgodnych z sztuka cukierniczg, regulaminem oraz nawigzujacych do
tematu edycji;
® zastrzega sie, ze praca konkursowa w formie pralin musi by¢ w catosci wykonana z jadalnych surowcow i pétproduktow. Praca konkursowa moze by¢
wykonana z gotowych pétproduktéw; surowce moga by¢ uprzednio odmierzone wedle potrzebnych gramatur; pralina musi by¢ ztozona, wykoriczona i
udekorowana podczas konkursu; zastrzega sie, ze nadzienia do pralin nie moga by¢ przygotowane uprzednio przed konkursem.
e do oceny degustacyjnej jury uczestnik przedstawia zestaw pralin w pudetku oraz zestaw pokazowy
¢ Pralina musi byt wykonana z trzech réznych rodzajéw czekolad.
¢ Pralina musi zawiera¢ co najmniej 2 rodzaje nadzienia i zawierac rézne tekstury
¢ Pralina z formy powinna wynosi¢ maksymalnie 15 g, a pralina krojona maksymalnie 20 g
e Sumaryczna ilosé przygotowanych pralin: minimum35
e W pudetku powinno znajdowac sie w sumie minimum 9 sztuk pralin (cietej i z formy)
e Opakowanie / pudetko na praliny jest elementem sktadowym catkowitej oceny pracy uczestnika
e Kazdy z uczestnikdw zobowigzany jest przedstawi¢ koncept sprzedazowy przed jury: opakowanie; ulotke; inng forma reklamy
¢ Dopuszcza sie parowanie produktéw w pudetku, tzn. dotgczenie do pralin napoju itp.
e Jury ma prawo do wgladu w recepture uczestnikdw przez caty czas trwania konkursu
® zastrzega sie prawo do dyskwalifikacji uczestnika, ktéry podczas swej prezentacji uzywa gotowych elementéw dekoracyjnych, elementéw niejadalnych,
wykonuje prace niesamodzielnie lub w sposéb niezgodny z przestang w etapie eliminacyjnym recepturg;
® Jury powotane przez Organizatora dokonuje oceny pralin przygotowanych podczas etapu finatowego, stosujgc nastepujace kryteria:
o walory smakowe koricowego produktu
o estetyka wykonania
o umiejetnosé pracy z czekoladg - technika temperowania, odpowiednie wypetnienie korpuséw, zamykanie praliny
o potysk i grubos¢ korpusu (w przypadku praliny z formy)
o ztozono$¢ receptury (min. 2 rézne rodzaje czekolady; min. 2 rézne tekstury)
o kreatywnos¢
o opakowanie i podanie produktu koricowego: koncept sprzedazowy
o zgodno$¢ z obecnymi trendami (zero waste)
o nawigzanie do tematu przewodniego konkursu “Zapomniane smaki”
o czystos¢ stanowiska pracy i zachowanie podstawowych regut pracy z zywnoscia (higiena pracy)

UWAGA!
e W przypadku zdobycia takiej samej liczby punktéw przez kilka druzyn, o koricowym wyniku decyduje Jury, a wyniki niezaleznej Komisji Konkursowej
sg niepodwazalne.
e Szczegotowe karty oceny bedg dostepne do wgladu uczestnikéw przed przystgpieniem do konkursu.
e Organizator zastrzega, ze regulamin moze ulec niewielkim modyfikacjom do dnia 10.03.2024.

IV. NAGRODY

IV.1. Nagrodami dla uczestnikéw za zajecie pierwszego, drugiego i trzeciego miejsca (dalej: “Zwyciezcy Konkursu”) s statuetki oraz nagrody rzeczowe i vouchery

ufundowane przez partneréw Konkursu.

IV.2. Odbidr nagrody zostanie potwierdzony poprzez podpisanie protokotu odbioru nagrody. W przypadku oséb o ograniczonej zdolnosci do czynnosci prawnej
Organizator moze wymagac pisemnej zgody przedstawiciela ustawowego. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany sposobu przekazania nagrody, o czym

poinformuje wyzej wskazane osoby.

IV.3. Za wygrane nagrody nie przystuguje ekwiwalent pieniezny ani rzeczowy. Zwyciezca Konkursu nie ma ponadto prawa do scedowania nagrody na inna osobe.
IV.4. W przypadku nieodebrania Nagrody do dnia 19 kwietnia 2024, Zwyciezca Konkursu traci uprawnienie do odbioru Nagrody.
IV.5. W przypadku, gdy Zwyciezca Konkursu nie spetni warunkéw okreslonych niniejszym Regulaminem lub nie odbierze nagrody w terminie wyznaczonym przez

Organizatora, Zwyciezca Konkursu traci uprawnienie do odbioru Nagrody.
IV.6. Zwyciezcy Konkursu przystuguje prawo rezygnacji z wygranej nagrody.
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ORGANIZATOR

proMotion sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie 01-222, ul. Pradzyriskiego 12/14, wpisana do Krajowego Rejestru Sagdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy
dla m.st. Warszawy w Warszawie, XIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS 0000690708, NIP 5272817522, kapitat zaktadowy
5000 PLN

Kontakt: Natalia Ignacek, Event Coordinator kom. (+48) 605 628 326 e-mail: nignacek@fairexpo.pl lub czekolady.blog@gmail.com

V. REKLAMACIJE DOTYCZACE KONKURSU

V.1. Kazdemu Uczestnikowi przystuguje prawo do ztozenia reklamacji w sprawach zwigzanych z Konkursem.

V.2. Reklamacja powinna zawieraé: imie i nazwisko osoby sktadajacej reklamacje; opis przedmiotu reklamacji wraz z uzasadnieniem; adres korespondencyjny.

V.3. Reklamacje nalezy sktadac listownie na adres Organizatora.

V.4. Reklamacje zawierajgce powyisze dane bedg rozpatrywane przez Organizatora w ciggu 14 dni roboczych od jej otrzymania. Odpowiedzi na reklamacje wysytane
beda listem poleconym nie pdzniej niz w ciggu 5 dni roboczych od uptywu terminu wskazanego w poprzednim zdaniu.

V.5. Ostateczny termin sktadania reklamacji koriczy sie z uptywem 7 dni od daty ogtoszenia wynikdw Konkursu. Reklamacje nadestane po terminie nie beda
rozpatrywane.

V.6. Decyzja Organizatora rozstrzygajaca reklamacje jest ostateczna, co nie wytgcza prawa uczestnika do dochodzenia roszczen na drodze postepowania sgdowego.

VI. KOMISJA

VI.1. Do kontroli prawidtowosci Konkursu powotana zostaje Komisja, w sktad ktérej wchodzi¢ beda przedstawiciele Organizatora.

VI.2. Komisja bedzie nadzorowa¢ wykonanie przez Organizatora wszystkich zobowigzan wynikajacych z niniejszego Regulaminu.

VIl. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

VII.1. Administratorem danych osobowych zbieranych od uczestnikéw i zwyciezcy jest proMotion sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (01-222) przy ul. Pradzynskiego
12/14 oraz Zamek Szymbark Il sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (01-222) przy ul. Pradzyriskiego 12/14 (dalej facznie ,Wspdtadministratorzy”). Przetwarzanie danych
osobowych odbywac sie bedzie na zasadach przewidzianych w Rozporzgdzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony 0s6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych).

VII.2. Z Administratorem danych osobowych mozna skontaktowac sie za posrednictwem adresu e-mail: ibckat@fairexpo.pl

VII.3. Dane osobowe Uczestnikéw Konkursu i Zwyciezcéw Konkursu bedg przetwarzane w celu organizacji i przeprowadzenia Konkursu, a takze w celach
marketingowych.

VIL.4. Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny, ale jest niezbedne do udziatu w konkursie.

VIL.5. Uczestnikom Konkursu, ktérzy podajg dane osobowe przystuguje prawo dostepu do tresci swoich danych oraz z zastrzezeniem przepiséw prawa przystuguje
prawo do: a) sprostowania danych, a) usuniecia danych, b) ograniczenia przetwarzania danych, c) przenoszenia danych, d) wniesienia sprzeciwu, e) cofniecia zgody w
dowolnym momencie.

VII.6. Organizator bedzie zbierat od uczestnikéw nastepujace dane: a) imie i nazwisko, b) adres zamieszkania, c) adres e-mail, d) numer telefonu.

VII.7. Organizator bedzie zbierat ponadto od Zwyciezcéw Konkursu nastepujgce dane: a) adres do korespondencji (wysytki nagrody), b) prawidtowy identyfikator
podatkowy (NIP lub PESEL), c) data urodzenia, d) nazwa i adres wtasciwego urzedu skarbowego.

VII.8. Uczestnikom Konkursu przystuguje prawo wniesienia skargi do Generalnego Inspektora Ochrony Danych Osobowych.

VIL.9. Uczestnik Konkursu zezwala na wykorzystanie jego imienia i nazwiska w celu informowania (takze w mediach) o wynikach Konkursu.

VI1.10. Organizator o$wiadcza, iz dane Uczestnikdw Konkursu nie bedg przetwarzane w sposéb zautomatyzowany i nie beda poddawane profilowaniu.

VII.11. Dane Uczestnikdw Konkursu nie beda udostepniane podmiotom zewnetrznym z wyjatkiem przepisdw przewidzianych przepisami prawa.

VI1.12. Dane Uczestnikdw Konkursu beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji wyzej okreslonych celow.
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VII.13. Organizator stosuje srodki techniczne i organizacyjne majace na celu nalezyte, odpowiednie do zagrozen oraz kategorii danych objetych ochrona
zabezpieczenia powierzonych danych osobowych. Organizator wdrozyt odpowiednie srodki aby zapewnic¢ stopien bezpieczernstwa odpowiadajacy ryzyku z
uwzglednieniem stanu wiedzy technicznej, kosztu wdrozenia oraz charakteru, zakresu, celu i kontekstu przetwarzania oraz ryzyko naruszenia praw i wolnosci oséb

fizycznych o réznym prawdopodobienstwie wystgpienia i wadze zagrozenia. Organizator w szczegdlnosci uwzglednia ryzyko wigzace sie z przetwarzaniem danych
wynikajace z:

1. przypadkowego lub niezgodnego z prawem zniszczenia,
2. utraty, modyfikacji, nieuprawnionego ujawnienia danych,

3. nieuprawnionego dostepu do danych osobowych przesytanych, przechowywanych lub w inny sposéb przetwarzanych

VIil. POSTANOWIENIA KONCOWE
VIII.1. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do publikacji zaréwno w formie pisemnej jak i elektronicznej materiatéw konkursowych, receptur, nazw firm oraz
nazwisk osob startujacych. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do publikacji fotograficznej oraz filmowej prac oraz innych materiatéw konkursowych

poszczegdlnych uczestnikdw.

VII1.2. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do zmian organizacyjnych i regulaminowych po uprzednim poinformowaniu o tym fakcie uczestnikéw konkursu z
minimum 7-dniowym wyprzedzeniem.

VII1.3. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do przetwarzania podstawowych danych osobowych na potrzeby przebiegu i promocji konkursu.
VII1.4. Ewentualne koszty dodatkowe (zakwaterowanie, dojazd na miejsce imprezy), uczestnicy zabezpieczaja we wtasnym zakresie.

VIIL.5. W przypadku przeprowadzania Konkursu za posrednictwem serwisu spotecznosciowego Facebook, Organizator niniejszym zwalnia serwis spotecznosciowy

Facebook od wszelkiej odpowiedzialno$ci mogacej powstaé w zwigzku z organizacjg Konkursu.

VIIL.6. Niniejszy Konkurs nie jest w zaden sposdb popierany, sponsorowany, ani zwigzany z serwisem spotecznosciowym Facebook.
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