wydarzenia

Nowa jakos¢ w Katowicach

To byta najlepsza z dotychczasowych edycji SweetTargow. Branzowa impreza na Slgsku

zyskata ogromny wiatr w Zagle. Wszystko za sprawg nowej, atrakcyjnej lokalizacji.

Potozone w samym centrum miasta, tuz obok kultowego
Spodka nowootwarte Miedzynarodowe Centrum Kongreso-
we goscito w tym roku szésta edycje SweetTargow. Wystaw-
cy i zwiedzajacy pamietajacy poprzednia lokalizacje z niedo-
wierzaniem przecierali oczy. Nareszcie targi zyskaty godng
im oprawe. Potezny budynek Miedzynarodowego Centrum

Kongresowego nie tylko wyréznia sie ciekawa, przyciggaja-
€3 uwage architektoniczng brytg, ale takze dysponuje nowo-
czesng, funkcjonalng i elegancka przestrzenia wystawienni-
cz3.To obecnie chyba najlepszy tego typu obiekt w Polsce.

Do nowego, lepszego miejsca dostosowali sie organi-
zatorzy, ktérym udato sie przekona¢ do udziatu w tar-
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gach rekordowa liczbe wystawcodw (sporo wiecej niz

w roku poprzednim). Ci za$ korzystajac z okazji zapre-
zentowali interesujgca oferte w oryginalnych aranza-
cjach stoisk.

Cho¢ w Katowicach nie byto wyjatkowych nowosci czy
spektakularnych premier, bo te prezentowane sg na war-
szawskich targach Expo Sweet, to odwiedzajacy impre-
ze nie mogli narzekac. Mieli okazje poznac najnowsza,
biezgca oferte surowcodw, dodatkdw, maszyn i urzadzen
do produkgji piekarskiej, cukierniczej i lodziarskiej. Na tar-
gach nie zabrakto prowadzonych ,na zywo" prezentacji
czy imprez towarzyszacych.

Slaski rynek ma swojg specyfike. To region z bardzo duza
koncentracja matych i srednich zaktadéw rzemiesini-
czych, czesto od lat prowadzacych swa dziatalnos¢.
To takze drugi po stolicy, najbardziej zamozny region
w Polsce, z liczng grupa klientdw stawiajacych na wysoka
jakos¢ produktow. Jednak targi w Katowicach odwiedzi-
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li nie tylko piekarze i cukiernicy z okolicy. Wsréd zwiedza-
jacych nie brakowato gosci ze potudniowo-wschodniej
i potudniowo-zachodniej Polski, ktérzy dzieki autostra-
dzie A4 mogli wygodnie dotrze¢ w okolice Spodka. ta-
twos¢ dojazdu do Katowic, to takze atut tej imprezy.
Wzorujac sie na liczacych sie imprezach branzowych or-
ganizatorzy SweetTargdw dbaja o uatrakcyjnienie targo-
wych dni. Wystawcy moga liczy¢ na branzowe nagrody
i integracyjny bankiet, a publiczno$¢ na konkursu i cieka-
we wydarzenia okototargowe.

W tym roku wielka hala Miedzynarodowego Centrum
Kongresowego w Katowicach nie byta wypelniona
w catosci, zostato nieco wolnego miejsca. Z rozmow
jakie prowadzono jednak na targach mozna wysnuc
whniosek, ze w przysztym roku bedzie petna. Wielu po-
tencjalnych wystawcow, ktérzy pojawili sie tu w ramach
rekonesansu zapowiadato swa obecnos¢ na kolejnych
SweetTargach.



Konkurs na najlepszy produkt (trzy kategorie: wy-
rob, komponent, urzadzenie)

I miejsce

Zaklady Thluszczowe Bielmar za margaryne Palma
Trans Free

Eco Trade za innowacyjne pofaczenie niskocukrowych,
prozdrowotnych komponentdow: biszkoptu indiana z ga-
laretkg ze stevig

Okmet za piec obrotowy z panelem dotykowym

I miejsce

Balviten za chleb bezglutenowy z maka quinoa
Kandy za Zel dekoracyjny Cristalli

Lodel za urzadzenie do lodow swiderkow Freezerr 2 Z

Il miejsce

Polmarkus za Chleb wiejski z kapusta

Soreno za Swiderki deluxe

Kiecon za urzadzenie Kiecon Intellibent Machine
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Mistrzostwa Slaska Cukiernikéw

I miejsce — Sebastian tazarczyk i Franciszek Worytko (Pra-
cownia Cukiernicza ,Kwiatek”)

Il migjsce — Grzegorz Smiertka (technolog Eco Trade Sp.
7 0.0.) i Aleksander Zieba (Lunch Bar Avokado)

Il miejsce — Sylwia Bednorz i Robert Szatek (W Miedzy-
czasie Coffee&Restaurant)

Ogodlnopolski Konkurs Cukierniczy dla szkét i orga-
nizacji mtodziezowych

I miejsce — Mateusz Organka i Sandra Debska (Zakfad cukier-
niczy ,Michas” Czestochowa), Bezglutenowe ciastko czeko-
ladowe z burakdw przetozone jogurtowo-serowq chmurkq
Il miejsce — Wioleta Bara i Martyna Majcher (Zespot Szkot
Zawodowych im. K. Putaskiego, Gorlice), Petnoziarnista
szarlotka x jogurtem fit i mietq

Il miejsce — Natalia Burawa i Justyna Czuj (Zespot Szkot
Technicznych i Ogdlnoksztatcgcych w Skoczowie), Ciasto
buraczkowo — migdatowe z marmoladq z suszonych moreli
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Mistrzyni barista

W trakcie katowickich SweetTARGow odbyly sie mistrzostwa Polski baristow.
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Mistrzyni Agnieszka Rojewska przekonuje sedziéw do swojej kawy
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Mistrzynig Polski Barista 2016 zostata Agnieszka Rojew-
ska z kawiarni Brisman Kawowy Bar w Poznaniu, ktéra
obronita tytut z roku ubiegtego. Polka bedzie reprezen-
towac nasz kraj podczas mistrzostw $wiata (World Barista
Championship), ktére w tym roku odbeda sie w Dublinie
(Irlandia) w dniach od 22 do 25 czerwca.

Drugie miejsce zajat Arkadiusz Domurad reprezentu-
jacy Colours of Coffee oraz Coffee Design z Warszawy,
a trzecie miejsce — Mariusz Szyszka reprezentujacy ogol-
nopolska sie¢ kawiarni Green Caffe Nero. W zawodach
wzieto udziat 14 baristow. Przez pierwsze dwa dni trwa-
ty eliminacje, ktére wytonity finatowa szdstke. Zawod-
nikdw oceniaty dwa skfady sedziowskie, kazdy ztozony
z czterech sedziéw sensorycznych i dwdch technicz-
nych, a takze sedziego gtéwnego. Nad catoscig wyda-
rzenia czuwat reprezentant World Coffee Events — John
Arild Stubberud.

Mistrzostwa Polski Barista to najbardziej prestizowe zawo-
dy kawowe. Wymagajg od uczestnikow perfekcji w pa-
rzeniu espresso i drinkéw kawowych na bazie espresso.
Niezbedna jest doskonato$¢ techniczna, a takze szeroka
wiedza na temat kawy, ktérg trzeba zaprezentowac w cia-
gu zaledwie 15 minut, przygotowujgc i serwujac jedno-
czednie cztery espresso, cztery napoje mleczne oraz czte-
ry drinki dowolne na bazie espresso. Konkurencja ta jest
organizowana na $wiecie od ponad 15 lat. Do tej pory
trofeum $wiatowe nigdy nie przypadto kobiecie ani zad-
nemu reprezentantowi Polski.

Zawody odbyty sie pod patronatem Polskiego Oddziatu
Europejskiego Stowarzyszenia Kawy Najwyzszej Jakosci
(Speciality Coffee Association of Europe — SCAE), dzieki
wsparciu sponsoréw: Victoria Arduino, BRITA Polska, Gol-
denFruit, Café Silesia — Gryfny Kafyj, Cafetto, Royes Engi-
neering.
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Croissant-kanapka na hazie Pando-

ra Salata

irca

Kolejna VIl edycja Sweet Targow w Kato-
wicach byta trzecig okazjg dla firmy Mo-
dena do zaprezentowania nowych pro-
duktéw firmy Irca. Ta preznie rozwija-
jaca sie witoska firma juz nie raz zasty-
neta ze swojej innowacyjnosci w two-
rzeniu przetfomowych produktow dla
branzy cukierniczo-piekarniczej. W trak-
cie trzech targowych dni nasi handlow-
cy i technolodzy Fabio Birondi (Irca) i Da-
riusz Drag (Modena) prezentowali klientom torty, ciasta
oraz stodkie i stone przekaski.

Sposrdd wielu nowosci na szczegdlng uwage zastugiwa-
ty dwa produkty. Pierwszy z nich to Pandora Salata mie-
szanka do produkgji stonych croissantdéw i babek Panettone.
Pozytywne opinie przekonaty nas, ze Pandora z powodze-
niem moze uzupetnic¢ oferte gastronomiczng naszych klien-
téw, stanowiac niespotykang dotad alternatywe dla trady-
cyjnych butek wykorzystywanych do produkgji kanapek.
Drugim produktem, ktéry mito zaskoczyt naszych go-

Targowe reminiscencje

Swoje wrazenia z targow w Katowicach prezentuje Modena. Od 25 lat
dziatajqcy na potudniu Polski dystrybutor surowcow piekarsko-cukierniczo-

lodziarskich, w tym takze produktow wloskiej firmy Irca.

$ci byta mieszanka Croimuffin. Wypieczone z niej
croimuffiny, ktore sg potaczeniem delikatnego muffi-
na z chrupkim i maslanym croissantem okazaty sie do-
brym pomystem na urozmaicenie przesyconego muf-
finami rynku. Zaleta tego produktu jest nie tylko do-
skonaty smak, ale réwniez osobliwy i ciekawy wyglad.
Duzym zainteresowaniem cieszyly sie takze ciasta i torty wyko-
nane z oryginalnych wioskich receptur prezentowanych przez
firme Irca na miedzynarodowych targach Sigep w Rimini.
Jednym z przyktadéw jest Ciasto czekoladowe z mu-
sem toffi, ktére charakteryzuje sie prostg recepturg
i wyrafinowanym smakiem, uzyskanym dzieki uzytym
produktom. Czekoladowy sp6dd Brownies Choc przy-
kryty nadzieniem gruszkowym Fruttidor i delikatnym
musem wykonanym z nadzienia Tofee D'Or Carmel
podbit podniebienia naszych klientow.

Kolejnym docenionym w czasie targéw produktem byt
tort Carmel Ring. Torty tego typu doskonale prezentu-

Firma Modena M.A Tokarski Sp. Jawna zostata zatozo-
na w 1991 r. przez Aldone oraz Mariusza Tokarskich.
Dzi$ jest to jedna z najbardziej konkurencyjnych firm
dystrybuujgcych wszelkie dodatki cukiernicze, piekar-
nicze i lodziarskie na potudniu Polski. Szeroka oferta
produktowa gwarantuje klientowi najwyzszg jakos¢
jak rowniez réznorodnosc.

Na poczatku swej dziatalnosci Modena zajmowata sie
produkgja i dystrybucja komponentéw do lodéw. Z bie-
giem czasu jej asortyment zostat rozszerzony o dodatki

dla cukiernictwa, piekarnictwa i gastronomii.

Dtugoletnia wspoétpraca z producentami krajowymi i za-
granicznymi pozwala spetnia¢ oczekiwania klientéw,
gwarantujac im petny asortyment dopasowany do kon-
kretnych potrzeb. Partnerskie stosunki z klientami i pasja
z jaka poswiecamy sie pracy, pozwalaja nam budowac

pozytywne relacje, zapewniajac obustronne korzysci.
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ja sie w witrynach sklepowych przyciggajac wzrok klien-
tow fadnym i nowoczesnym wygladem. Taki rezultat moz-
na uzyskac uzywajac najlepszej jakosci produktow. W tej
recepturze spdd tortu zostat wykonany z ciasta biszkop-
towego Sfrulla. Wypetnienie stanowi mus karmelowy
przetozony warstwa nadzienia czekoladowo-owocowego
Pralin Delicrisp Red Fruit. Istotnym etapem w wykona-
niu tego tortu jest wykonczenie. Do tego celu uzyto pole-
wy Mirror o smaku toffi,

Wsréd naszych propozycji nie mogto zabrakna¢ popu-
larnego obecnie American Cheesecake. Choc¢ gtownie
produkt ten uzywany jest do produkcji amerykanskich
sernikow, nas zainspirowat do zaprezentowania oryginal-
nej receptury — Tortu Mango. Istotg tego tortu jest mus
serowy z dodatkiem $mietanki i Joypasty Mango. Catosc
oblana btyszczacym Mirrorem Truskawkowym stanowi
kolejny produkt o niepowtarzalnym smaku, ktory jak Car-
mel Ring wspaniale prezentuje sie w witrynie sklepowej.

Sweet Targi po raz kolejny udowodnity, ze piekarstwo i cu-
kiernictwo w Polsce maja sie dobrze i caty czas sie rozwi-
jaja. Wiasciciele firmy Modena, ktorzy od 25 lat zaopatru-
ja cukiernie, piekarnie i lodziarnie z wojewddztwa $laskie-
go i matopolskiego sg dumni, ze ten rozwéj moze byc¢ do-
konany rowniez z ich udziatem. Wysoka frekwencja wsrdd
odwiedzajacych nasze stoisko jest dla nas potwierdze-
niem tego, ze warto poszukiwacé nowych rozwigzan i po-
pularyzowac je na rynku cukierniczym i piekarskim.
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Ciasto czekoladowe z musem toffi

MODENA M.A. Tokarski Sp. Jawna
Ul. Katowicka 80

43-300 Bielsko-Biata

BIURO- MAGAZYN:

ul. Junacka 12B

43-502 Czechowice-Dziedzice

tel. 3221516 16,32 326 30 36
e-mail: modena@modena-mt.pl

www.modena-mt.pl





